
Terrine de foie gras Emile Henry

Cette terrine de foie gras Emile Henry vous permettra de réaliser un savoureux foie gras maison et de belles
tranches en médaillons.

Marque : Emile Henry
Référence : 5865ROUGE

Prix : 54.90 €

Terrine de foie gras Emile Henry

Le couvercle joue le rôle de presse lors de la cuisson et la graisse est naturellement récupérée dans le réservoir. Le couvercle
va ensuite permettre de mouler la forme ronde lors de la maturation du foie gras.

 

En céramique HR (Haute Résistance), la terrine est garantie 10 ans pour une utilisation jusqu'à 270°C au four.

La terrine est livrée avec un thermomètre de cuisson

Fabriqué en France.

Dimensions : 24.5 x 10 cm  soit une contenance de 0.6 litre

Lien vers la fiche du produit

https://www.imaginezvendome.com/terrine-foie-gras-emile-henry-imaginez-vendome-loir-cher-xml-244_960-14995.html
https://www.imaginezvendome.com/terrine-foie-gras-emile-henry-imaginez-vendome-loir-cher-xml-244_960-14995.html

