
Mini élastomoule mini financiers De Buyer

Mini élastomoule mini financiers De Buyer permet la cuisson de financiers caramélisées grâce à un système
breveté de transmission rapide et uniforme de la chaleur.

Marque : De Buyer
Référence : 1852.21D

Prix : 28.75 €

Mini élastomoule mini financiers De Buyer

Dimensions: 4,9 x 3 x 2,6 cm

 

Matière : mousse de silicone haute qualité avec poudre de métal supportant des températures allant de -70°C à
+300°C.

Système breveté : excellente conductibilité du moule donc meilleure caramélisation.

Surface intérieure lisse : anti-adhérence naturelle et démoulage facile

Graisser à la première utilisation. Cuisson au four traditionnel ou bain-marie.

Ne pas chauffer avec des formes vides. Ne pas mettre sous un grill ni au micro-ondes. Ne pas utiliser d'objets
tranchants dans le moule.
Conseil : utilisation optimale du moule sur une grille ou une plaque perforée.

Entretien : lavage à la main recommandé.
 

Fabrication française

https://www.imaginezvendome.com/mini-elastomoule-mini-financiers-buyer-imaginez-vendome-loir-cher-moule-patisserie-xml-244_998-10430.html


 

 

Lien vers la fiche du produit

https://www.imaginezvendome.com/mini-elastomoule-mini-financiers-buyer-imaginez-vendome-loir-cher-moule-patisserie-xml-244_998-10430.html

